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    KUNAFA            
   
Este postre clásico de Oriente se puede preparar de varias 
formas. El nuestro está relleno de queso, requesón y cubierto 
con una capa de pasta con forma de hilos y pistacho. 
¡Verdaderamente delicioso!

This classic Middle Eastern dessert can be prepared in a variety 
of ways. Ours is a fluffy mix of light soft cheeses covered in 
a layer of ‘stringy’ pastry and topped with pistachio. A truly 
delightful end to your meal!.

    BAKLAWA            	  
                     
Estas delicias son muy famosas en todo el mundo. Están 
hechas de capas de pasta filo y rellenas con una selección de 
frutos secos. Un buen dulce final.

These worldwide famous bites made of layers of filo dough 
pastry filled with a selection of chopped nuts are a delightful 
end to your meal.

    MUHALABIA         
 
Su ligero y exótico aroma de azahar hace que este pudín 
cremoso muy parecido a ‘natillas’ sea un auténtico placer 
cubierto con pistacho.

With a light exotic aroma of orange blossom, this creamy 
pudding similar to ‘panna cotta’ is a ‘melt in your mouth’ 
delight topped with pistachio. 

    QATAEF        
  
Nuestra carta de postres no estaría completa sin estas 
crujientes ‘empanadillas’ dulces. Su relleno de nueces y coco 
las hace extraordinariamente ricas.

Our dessert menu wouldn’t be complete without these crunchy 
‘turnovers’. Their walnut and coconut filling makes them truly 
moreish. 

    MAAMUL        
    
Con una textura similar a la de las galletas 
‘escocesas’, estos pastelitos rellenos de 
pistachos, nueces y dátiles son el complemento 
perfecto para un té o café.

With a texture very similar to shortcake biscuit, 
these crumbly bites filled with pistachios, walnuts 
and dates are the perfect match to your tea or 
coffee.
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    LAYALI LUBNAN  
Este postre aromático conocido como Noches Libanesas es un 
delicioso pastel elaborado a base de un pudín de sémola muy 
rico con una capa de pistachos molidos, anacardos enteros y 
un ligero aroma a agua de azahar. 

This aromatic dessert called Lebanese Nights is a delicious 
cake made from a rich semolina pudding, sprinkled with a 
layer of ground pistachios, topped with whole cashew nuts 
and a light drizzle of orange blossom . 

    CHEESECAKE      
¡Si eres amante de las tartas de queso, este es tu postre! 
Relleno cremoso de queso sobre una capa de galleta crujiente 
con coulis de frutos del bosque. ¡Tal y como tiene que ser!
                           
If you’re a cheesecake lover, then this is the one for you! 
Creamy cheese filling over a crunchy biscuit layer topped with 
summer fruits coulis. Just as it should be!

    BROWNIE      
   
¡Para muchos si no tiene chocolate, no es postre! Date un 
capricho con nuestro brownie casero y helado de vainilla. 
¡Vamos, sabes que lo quieres!

For many, if it hasn’t got chocolate, it isn’t dessert! Indulge 
yourself with our homemade brownie and vanilla ice cream. 
Go on, you know you want to!

    BALUZA         
 
Un postre de leche de coco estilo ‘natillas’ de sabor muy 
delicado, cubierto de coulis de fruta de la pasión y coco.

A very delicate pudding-style coconut milk dessert topped 
with pasión fruits coulis and coconut. 

    HALAWA 
  DE QUESO      

Rollitos de queso suave y cremoso envueltos en 
una rica masa de sémola cubierta con pistacho 
hacen de este postre un verdadero deleite. 

Rolls of rich, smooth, creamy cheese wrapped 
in a semolina dough topped with pistachio 
make this dessert a truly decadent treat. 
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HELADOS ARTESANALES 
ARTISAN ICE CREAMS

Helado Té Verde Matcha
   Matcha tea ice cream

6,2

Precios en euros I.V.A. incluido.
Prices in euros V.A.T. included.

#mishmishalicante
Vegano
Vegan

Vegetariano
Vegetarian

Celíaco
Celiac

VAINILLA ‘GOUSSES BOURBON’
Vanilla ´Gousses Bourbon´

CHOCOLATE NEGRO GUANAJA
Guanaja Dark Chocolate

FRESA SENGA
Senga Strawberry

MANGO
Mango

MANGO Y MARACUYA
Mango and Passion Fruit

YOGHUR BULGARO
Bulgarian Yoghurt

MISH MISH ALBARICOQUE
Apricot

COCO
Coconut

TURRON SUPREME
Spanish Nougat

MASCARPONE CON PISTACHO
Mascarpone with Pistachio 

SORBETE LIMON JENGIBRE
Lemon Sorbet and Ginger

TE VERDE MATCHA
Matcha Green Tea

VAINILLA CON VAINAS DE MADAGASCAR
Vanilla with Madagascan Vanilla Pods

CHOCOLATE VEGANO
Vegan Chocolate


